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CARTA STAGIONALE
SAISONKARTE
ANTIPASTI
POMODORI D`ESTATE
Insalata di pomodori, cipolla in agro-dolce, basilico fresco, riduzione di Balsamico
Tomatensalat, süss-saure Zwiebeln, frisches Basilikum, Balsamico-Reduktion
14.- 		Con / Mit Burrata + CHF 9.-
DUETTO DI TATAKI  
Tonno, semi di sesamo, Anguria marinata alla soja, insalatina di carote e daikon
Thunfisch, Sesamsamen, in Sojasauce marinierte Wassermelone, 
Karotten-Rettich Salat
24.-
VITELLO TONNATO
Vitello cotto in crosta di sale e erbe, salsa al Tonno affumicata, cipolla in agro-dolce, pomodoro, capperi, acciughe
Kalbfleisch, geräucherte Thunfischsauce, Zwiebeln, Tomaten, Kapern, Sardellen
29.50 / 39.50
SALMONE E FINOCCHI
Salmone marinato alla barbabietola, insalatina di finocchio in vinegrette di agrumi
In Rote Bete marinierter Lachs, Fenchel Salat in Zitrusvinaigrette
19.50
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PRIMI
GNOCCHI TRICOLORI
Gnocchi fatti in casa serviti in cialda di Parmigiano, Pomodorini, Burrata, Basilico
Hausgemachte Gnocchi im Parmesan Korb, Kirschtomaten, Burrata und Basilikum
28.-
RISOTTO E CAPESANTI
Risotto alla barbabietola, Capesanti scottate in padella, Mascarpone, olio al Basilico
Rote-Bete-Risotto, gebratene Jakobsmuscheln, Mascarpone, Basilikumöl
32.-
SECONDI
PESCE DI LAGO
Trancio di Salmerino, Spinaci, Scalogno, patate novelle
Lachsforellefilet, Spinat, Schalotten, neue Kartoffeln 
38.-
GALLETTO
Galletto laccato al miele e agrumi, Patate al rosmarino, verdure del mercato, Salsa alla senape antica
Honig-Zitrus-glasiertes Hähnchen, Rosmarinkartoffeln, Marktgemüse,
altem Senf Sauce
39.-
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